
die neue art zu genießen

immer frisch ∙ immer vitaminreich ∙ immer mein geschmack

die neue art zu genießen

immer frisch ∙ immer vitaminreich ∙ immer mein geschmack

vorspeise

tomatensuppe + basilikumpesto + kräuter
€ 4,80

getrocknete tomaten + garnelen
auf frisch knackigem blattsalat

als vorspeise € 6,80
als hauptgang € 12,50



frühlingssalate im glas 

frühlingssalate im glas - € 6,50

frühlingssalate im glas mit mariniertem hühnerfilet- € 9,80

frühlingssalate im glas mit beiried bbq style - € 11,90

frühlingssalate im glas mit garnelen - € 11,90

mit dressing nach wahl

lachinger´s hausdressing oder balsamicodressing

extras - € 0,50

rucolapesto oder chutney oder parmesan

gebäck

gebäck nach wahl € 1,30

signature bowls
€ 12,90 / € 9,80 vegetarisch

barista     - tomaten-ricotta-ravioli  ∙ beiried ∙ oliven ∙ 
rucola-pesto ∙ parmesan

riso - paradeiser-risotto ∙ garnelen ∙ zucchini ∙ gartenschnittlauch

fisch        - tagliatelli ∙ lachs gebraten ∙ frühlingsgemüse ∙ tomatensauce
pinienkerne 

chef - mediterraner gemüsesalat ∙ hühnerfilet ∙ tomaten ∙ 
balsamico dressing ∙ sonnenblumenkerne

salat - frühlingssalat ∙ schafskäse∙ getrocknete tomaten ∙ 
hausdressing ∙ kresse



deli-bowl
€ 12,90 / € 9,80 ohne proteine

stellen sie ihre ganz persönliche deli-bowl zusammen -
bestelllisten befinden sich am tisch!

1. grundlage - paradeiser-risotto
- tagliatelli
- tomaten-ricotta-ravioli
- mediterraner gemüsesalat
- frühlingssalat

2. proteine - hühnerfilet mariniert
- beiried bbq style
- schafskäse
- lachs gebraten
- garnelen

3. vitamine - frühlingsgemüse
- tomaten
- oliven
- getrocknete tomaten
- zucchini

4. saucen - tomatensauce
- rucolapesto
- kräuterrahmsauce
- hausdressing
- balsamico dressing

5. topping - gartenschnittlauch
- kresse
- rucola
- chutney
- pinienkerne
- sonnenblumenkerne
- parmesan



dessert

marillenstrudel + vanilleeis + schlagobers

€ 4,90

zitronensorbet

€ 6,20


