BARislta

lachinger’'s café & gusto.bar

die neue art zu geniellen

immer frisch - immer vitaminreich - immer mein geschmack

vorspeise

frihlingskrautersuppe
€ 4,80

spargelspitzen + garnelen
auf frisch knackigem blattsalat

als vorspeise € 6,80
als hauptgang € 12,50



frihlingssalate im glas

frihlingssalate im glas - € 6,50
frihlingssalate im glas mit mariniertem hiihnerfilet- € 9,80

frihlingssalate im glas mit beiried bbqg style - € 11,90
frihlingssalate im glas mit garnelen - € 11,90

mit dressing nach wahl

lachinger’s hausdressing oder balsamicodressing

extras - € 0,50

barlauchpesto oder chutney oder parmesan

geback

geback nach wahl € 1,30

signature bowls
€ 12,90 / € 9,80 vegetarisch

barista - rosmarinkartoffeln - lachs gebraten - jungzwiebel -
schnittlauchsauce - rucola - cashewkerne

riso - tomaten-risotto - garnelen - tomaten - kresse

vegi - gemuseravioli - frihlingsgemiuse - meeresfriichtesauce -
pinienkerne

chef - tagliolini - beiried bbq style - spargel - barlauchpesto -
parmesan

salat - fruhlingssalat - hihnerfilet mariniert - zucchini -

balsamicodressing - erbsensprossen



deli-bowl
€ 12,90 / € 9,80 ohne proteine

stellen sie ihre ganz personliche deli-bowl zusammen -
bestelllisten befinden sich am tisch!

1. grundlage - rosmarinkartoffeln
tomaten-risotto
gemuse-ravioli
tagliolini
frihlingssalat

hihnerfilet mariniert
beiried bbq style
lachs gebraten
garnelen

2. proteine

3.vitamine - fruhlingsgemiuse
tomaten
jungzwiebel
zucchini

spargel

meeresfrichte-sauce
schnittlauchsauce
barlauchpesto
balsamicodressing

4. saucen

kresse

rucola
cashewkerne
pinienkerne
erbsensprossen
parmesan

5. topping



dessert

frische erdbeeren + vanilleeis + balsamicoglace

€6,20

torten

eiskreationen



